FOTOGRAFIE MARIE HASLER i:f‘
WWW MARIEHASLER DE o

Die Zwiebel uns den Knoblauch schalen und beides in kleine Wiirfel

schneiden. Den Sellerie waschen und in feine Wurfel schneiden.

Das Gemiuse mit 2 EL Olivendl andiinsten. Nach ca. 3 Minuten das
Tomatenmark unterriihren, alles kurz anbraten und dann mit den
Dosentomaten abloschen.

Alles bei kleiner Hitze ca. 20 Minuten kocheln lassen.

y 1 Zwiebel

» 1 Knoblauchzehe

» 3 Stangen Staudensellerie
» 4 EL Olivenal

» 1 EL Tomatenmark

» 1 Dose gehackte Tomaten
y Salz, Pfeffer und Zucker

» 300- 400 g Spaghetti

y 4-5 Zweige Basilikum

» 80 g geriebener Kase

Die Sauce mit Salz, Pfeffer und etwas Zucker wiirzen. Die Nudeln nach
Packungsangabe kochen und bissfest garen. Den Basilikum klein
schneiden und unter die heifen Nudeln heben.

Die Nudeln unter das Tomatensugo heben. Alles gut mischen und auf
dem Teller anrichten, mit etwas Olivendl und K&se bestreuen und

servieren.
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