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» 100 g weiche Butter

» 150 g Zucker

» 500 g Quark

» 2 Eier

» 1 Packchen Vanillepuddingpulver

» 2 El Weichweizengriel’

» 20 g Zartbitterschokoladen Splitter
» 100 g gefrorene Kirschen

» Muffinférmchen

Backofen auf 200 Grad vorheizen. Die Butter mit dem Zucker kurz
verriihren, dann den Quark und die Eier zugeben und alles ca. 5 Minuten
glatt riihren.

Nun das Puddingpulver und den Griel’ einriihren und die Schokolade
dazu geben.

Papierférmchen in ein Muffinblech legen (TIPP: streue etwas Reis in jede
Mulde unter das Papierformchen, damit wird Kondenswasser oder
Uberschissiges Fett aufgesaugt und das Papierformchen lasst sich leicht
von dem Muffin 18sen.) Quarkmasse in die Formchen verteilen und in
jeden Muffin 3-4 Kirschen eindrilicken.

Nun die Muffins ca. 35 - 45 Minuten im Ofen bei 180 Grad backen.
Wenn die Muffins goldgelb sind auf einem Blech auskihlen lassen. Wer

mag die kleinen Kiichlein mit etwas Puderzucker bestreuen und
geniellen.




