» 100 g Glasnudeln

y ca. 10 cm Salatgurke
» 1/2 rote Paprika

» 1/2 griine Paprika

» 100 g Knackerbsen

» 1 kleine rote Zwiebel
» 1/2 Lauchzwiebel

» 1 kleine Knoblauchzehe
» Saft von 1 Limette

> 1 TL brauner Zucker
» 1/2 TL Koriander

y Salz

» 2 EL Pistatiendl

» 3 EL Sojasauce
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Die Glasnudeln mit heiRem Wasser GbergieRen und ca. 5 Minuten
einweichen lassen. Abgiellen, abtropfen lassen und mit einer Schere in
Stiicke schneiden.

Das Gemuse in kleine Wiirfel und Stiicke schneiden. Den Knoblauch
durch eine Presse geben oder sehr fein hacken.

Alles zusammen in eine grofRe Schiissel geben und mit Limettensaft,
Koriander, Salz, Zucker und Pistatienol abschmecken.
Die Mischung ca. 5 Minuten durchziehen lassen.

Als Tipp von mir, es passt auch sehr gut etwas Sojasauce dazu. Hier
bekommt man noch einen etwas wiirzigeren Geschmeck.
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