FOTOGRAFIE MARIE HASLER ‘

WWW MARIEHASLER DE

m Brokkoli waschen und in kleine Rdschen teilen. Eine Zitrone heiR
waschen und ca. 1 TL Schale abreiben, ein paar Streifen mit einem

JuliennereiBer abziehen und die Zitrone anschliefend auspressen.

» 1 Brokkolica. 300 g

y 2 Zitronen Nudeln nach Packungsangabe kochen.

» 250 g kleine Nudeln Zwiebeln fein Wirfeln und Knoblauch durch eine Presse geben. Beides

s 1 kleine Zwiebel zusammen mit Butter in einem Topf andiinsten. Zitronenabrieb, Brokkoli
s 1 kleine Knoblauchzehe und 50 ml Wasser zugeben. Mit Salz, Pfeffer und Zucker wiirzen.

» 1 Glas Basilikum-Pesto Zugedeckt ca. 7-10 Min dunsten.

» 50 g Parmesan

» 2-3 EL Butter Nudeln abgieRen und dabei Kochwasser auffangen. Nudeln mit Pesto,

s Salz. Pfeffer und Zucker Brokkoli und ca. 50 ml Kochwasser mischen. Mit Zitronensaft wiirzen.

. Basi'likum Mit Kase und Zitronenstreifen bestreuen.

Alles mit Basilikum und Zitronenspalten garnieren.
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