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m Den Backofen auf 175°Grad Ober-/Unterhitze vorheizen und ein
Backblech mit Backpapier auslegen.

» 400 g Weizenmehl Die Eier mit dem Zucker einige Minuten schaumig schlagen.

» 200 g Zucker

s & Fiar Das Mehl mit dem Backpulver mischen und mit einem Sieb, abwechselnd
s 150 ml Sornenblumenol mit dem Ol, unter den Teig rithren.

» 180 ml Orangenlimonade
» 1 Packchen Backpulver

» 300 g Vanilleglasur

» Dekostreusel

Zuletzt die Limonade nur kurz unterriihren, damit die Kohlensaure nicht
entweicht.

Den Teig auf dem vorbereitetem Blech verteilen und ca. 20-25 Minuten
im Ofen backen.

Den Kuchen gut abkihlen lassen.

Die Vanilleglasur nach Packungsangabe verfliissigen und gleichmaRig auf
dem Kuchen verteilen, diesen dann noch mit bunten Streuseln verzieren.
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