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m Die Nudeln nach Packungsangabe in Salzwasser garen und anschlieRend
ca. 100 ml Nudelwasser auffangen. Due Nudeln zurlick in den Topf

geben.

» 250 g Linguine

» 100 g Frischkase In einem Topf die Sahne und das Wasser erwarmen.

» 120 g Ajvar, mild Die Speisestarke mit ca. 4-5 EL Wasser/Sahne mischen, damit es keine

» 100 ml Schlagsahne Klumpen gibt.

» 120 ml Wasser Die verdiinnte Speisestarke anschliRend in das Wasser/Sahne gemisch
einrlhren.

» 20 g Speisestarke
» 1 TL Paprikapulver, edelsiiR Nun kommt der Ajvar, der Frischkdse und die Gewdirze dazu, alles

s Salo 8 Praffar langsam, erwarmen und immer wieder umrithren damit eine cremige
SoRe entsteht.
Wenn die SoRRe zu dick wird, dann ca. 100 ml von dem aufgefangenen
Nudelwasser zugieRen und gut verrihren.

Jetzt kommen ca. 4-5 EL von der SoRe unter die Nudel in dem Topf und
alles gut verriihren.

Auf einem Teller die Nudel servieren und mit noch etwas SolRe begielRen.
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